
	 GRIGNOTAGES & PETITES FAIMS


	 Tartinables	 (2 au choix)	 6 €

	 Caviar d’aubergine - Tapenade olive noire - Houmous - Tsatsiki 

	 Frites	 	 4 €

	 Sauce maison au choix (sauce blanche - sauce tartare - aïoli)


	 Taboulé selon l’humeur	 6 €

	 Céréale - Légumineuse - Crudités - Herbes Fraîches - Assaisonnement


	 Salade fraîcheur	 	 6 €

	 Crudités et assaisonnement selon arrivage




PLANCHES APÉRO


Planche Terroir 	 19 €

Jambon cuit à la truffe - Jambon Serrano - Chorizo fort - Comté AOP - Palet de 
chèvre affiné - Tome IGP de Savoie - Tapenade & confit de figue - Fruits frais


Planche Végé 	 19 €

Tarte fine aux légumes d’été et fêta - Caviar d’aubergine - Tapenade d’olive noire - 
Houmous - Tsatsiki - Fruits frais - Taboulé selon l’humeur


Planche Tapas (19 pièces)	 	 24 €

Accras de morue -  Falafels - Jalapenos croustillant au cheddar - Samoussas de 
légumes - Beignets de crevette 


	 SPECIALITÉES


	 Brochette Poulet Zaatar	 	 10 €

	 Poulet Halal mariné citron - huile d’olive - paprika - sumac - herbe de Provence - 	
	 sauce blanche 


	 Salade Poulpe Méridionale 	 10 €

	 Tentacule de Poulpe mariné huile d’olive citron piment - Salade verte, tomate,  
	 petites pomme de terre en persillades - Aïoli


	 Burger Kabarouf 	 	 10 €

	 Pain bio - Cheddar maturé - Steak façon bouchère origine France & Halal -

	 Sauce signature - Salade tomate


	 Ribs Cochon Aveyron Confit 	 10 €

	 	 	 Confits basse température puis snackés tchic-tchac


DESSERTS By APIUM 
Fondant chocolat 	 6 € 
Tartelette aux fruits (selon arrivage) 	6 €





